
La cocina que enamora

www.cachitosbcn.com  ·  info@cachitosbcn.com

Coca de pan con tomate

Ensaladilla rusa

Ensalada de burrata

Huevos rotos con jamón 

Tallarín de calabacín con sepia y gambas

* * * * * *

Cheesecake

* * * * * *

Aguas minerales 

Vino blanco Verdejo D.O. Rueda

Vino tinto D.O.C.A. Rioja  

(1 Botella cada 3 personas)

Iva  incluido  

Menú Nº1 

Precio por persona: 50€

 

   

 

      

 

 Arroz de verduras V

 * * * * * *

 Salmón con tirabekes
 o
Lingote de meloso de ternera con parmentier
 o
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(1 Botella cada 3 personas)

Precio por persona: 

 

Menú nº2

60€ Iva  incluido

     

    

  

     

   

    

 

   

 

      

 

      

 

       

 

  

     

    

     

    

  

     

   

    

 

   

 

  

 

     

 

       

 

  

     

    

   

  

      

Coca de pan con tomate

Jamón iberico D.O. 50gr.

Ensaladilla rusa

Ensalada de tomate con ventresca

Croqueta de gambas

Huevos rotos con butifarra

* * * * * *
Bacalao con samfaina

o
 Lingote de meloso de ternera con parmentier

o
        

       

 

Vino blanco Verdejo D.O. Rueda

Vino tinto D.O.C.A. Rioja

   Rollito de calabacín con samfaina V

* * * * * *

Piña caramelizada al Drambuie con helado de coco 

* * * * * *

Aguas minerales
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Coca de pan con tomate

Jamón iberico D.O. 50gr.

Taco de tartar de atún

Ensalada de burrata

Croqueta de gambas

Canelón de foie y trufa

* * * * * * 

Rodaballo a la donostiarra
o

Solomillo con parmentier de patata
o

Risotto de calabacín y alcachofa

* * * * * *

Torrija con helado de vainilla

* * * * * *

Aguas minerales

Vino blanco José Pariente D.O. Rueda
o

Vino tinto Viña Salceda D.O.C.a. Rioja

(1 Botella cada 3 personas)

Precio por persona: 

  

Menú nº3

V

65€ Iva  incluido


