5 CACHITOS

La cuina que enamora

BARCELONA, TARDOR DE 2025 CHEF: MARC VER

Verd Lls classics

que t'estimo verd de cachitos

Tomaquet Raff amb sardina fumat 13.00 Caneld de faisa amb foie i tofona 15.00
Amanida de pollastre cruixent, mostassa i mel 12.50

Tartar de tonyina bluefin amb guacamole 22.00
Burratina amb alberginia i pebres escalivats al miso 14.50
Tomaquets de temporada amb ventresca de tonyina 16.00 Mandonguilles de Iavia 16.00
e en e e [pRiil loee 11:50 Carpaccio de filet de vedella amb encenalls de 17.90
Calcot en tempura amb romesco 12.00 formatge manchego

Macarrons amb crema de parmesa i ibeérics 15.00

Tapes Daus de filet de vedella amb pebre verd 19.00

Coca de pa de vidre amb tomaquet 3.95
Ostra Guillardeu n°2 (ud.) 5.00
Pernil ibéric de gla D.O. Extremadura 25.90 AI'
Anxova de L'Escala (ud.) 5.00 rOSSOS
Seitons en vinagre amb pebrots amanits o050 Paella molt fina i sempre al seu punt amb socarrat (20 min.)
Patates braves 5.00 Les paelles son per a dos i el preu per persona.
La nostra amanida russa 7.50
Croquetes de pernil ibéric (ud.) 3.00 Paella de verdures del Maresme 23.00 p.p.
Croquetes de gamba vermella (ud.) 3.00 Paella de pollastre, botifarra i carxofes 22.00 p.p.
Peixet fregit 9.80
Alberginia amb formatge de cabra i mel de canya 11.50 Paclla de rap i gambes 2500 p-p.
Truita de patata amb ceba feta al moment 8.00 Arros negre amb gambes i allioli 23.50 p.p.
Ous trencats amb pernil ibéric 13.00
Daus de salmé fumat amb formatge fresc amb tofona 12.00
Torreznos de Soria 7.50
Bikini de pernil iberic, brie i tofona negra 12.00 C }]j d
Calamars a I'andalusa amb maionesa de yuzu 15.00 . aC tOS e ma‘:r
Gambes a I'all 16.50 1 de terra
Pop a la gallega 18.00
Daus de bacalla amb allioli de mel 20.00

Montadjtos Saltat de peix blanc amb tofona negra 21.00
de a de Vid]‘e Tataki de salmé amb salsa ponzu de taronja 22.00

p Rodalbo al forn amb patata panadera 35.00
Pernil ibéric de gla D.O. Extremadura 4.25
Formatge de cabra, tofona negra i mel 4.20 Steak tartar de filet de vedella 250
Filet de vedella a la planxa amb foie 12.50 Escalopa de vedella blanca 18.00
Mini burger amb ceba caramel-litzada 5.50
Steak tartar de filet de vedella 7.50 Tagliata de filet de vedella 26.00
Salmé fumat amb guacamole 7.50 Costellé de vaca galleca madurat 60 dies (500 g) 45.00
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